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Zutaten: Zubereitung:

FUr den Teig: Weiche Butter, K&se und Sahne verrGhren,

- 150 g Butter anschlieBend die restlichen Zutaten (geriebener Kase,
- 180 g geriebener Kase Salz, Mehl und Backpulver) dazugeben, vermengen
- 2 Becher Sahne und zu einem Teig verkneten.

> 1TLSalz

- 250g Menhl

2 TL Backpulver

Teig fur 20 Minuten in den KUhlschrank stellen und den
Backofen auf 180 °C Umluft vorheizen.

AnschlieBend Teig auswellen, mit beliebigen Férmchen
FUr das Topping: ausstechen und auf ein Backblech mit Backpapier
auslegen.

1 Eigelb Mit dem Eigelb bestreichen. (Optional hier ein bisschen
(etwas Milch) Milch dazugeben.)

KOmmel, Sesam, Mohn Mit Kimmel, Sesam oder Mohn bestreuen und im
Backofen fUr 20 - 25 Minuten backen.

Guten Appetitl ©
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